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MEYRUEIS



Cockitoils 650 €

(cocktails de fruits sans alcool)

Drintemps Ulew

(curagao bleu, grand marnier, vodka, limonade)

(péché mignon, guignolet, creme de griotte, champagne)

Rouge lendre

(Tequila, creme de framboise, champagne)

Soleil duw Rowssillon

(gin, creme d’abricot, sirop de péche, eau gazeuse)



CHppérilifs clasiigues (marling, frorto, sue) 3,20€
Y e 2,00 €
Dieve ZLefle Blonde (firession) 4,00 €
Bieve (Heoineken), 25 el 2,00€
R (cassis, péche, mirre, frambodse, corise, chitaigne abricot) 3,20 €
PBodssons sams aleood
o Jus de fruit 2,50 €
Siwofe /,60€
Sodes 2,50 €
Fittel, San Vellegrino, Luézac 5,00 €
1/2 Vittel, 1/2 San Pellogrino 3,50 €
Carfe ol mignardises 2,00€
Infusions ol mignardises 2,50€



Menw do lorwoer 23,00 €
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Menw & 37,00 €
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Menw & 45,00 €
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Lo Conte

cNas entrées - Our Seortors
@WWW&Q&%WWWWM 72,00 €

Declension around the goat, Balsamique Green Vegetbles

CMeédaillon do trite samonde, 73,00 €
Medaillon of Salmoned Trout, Smoked Bacon, First Pressure Lemmoned Oil, Vegetables Tartare

%%%MMC/@W, %Wmaa/emm@mmy,mmw 27,00 €

Crispy Gambas, Curried Shellfish Espuma, Sesame Sauce

%MJ@MQ//W,%MWW 20,00 €

Lamb’s SweetBread Small ovenproof Dish, and its Small Vegetables

Froie $Gras de canard mi-cuil en 2 fagons, 20,00 €
i Pin d dpices el 5 Paies, Chutney de Frgues,

Comproles de frommes au friment d'Csfpelolle

Duck’s Foie Gras Half-Cooked in 2 ways: Ginger Bread and 5 Baies, Fig Chutney, Stewed Apples, Espelette Pepper
WM@&WMM}W%W%@ 79,00 €
St Jacques pot, Cooked in Croute (In Pastry), Shellfish Jus and Browned Vegetables (Brunoise)

cNas frotssons - O Fist)

Dos do Calilland, AMowsseline de froliron, créme de chilaigne 18,00 €

Cod’s back, Pumpkin Mousseine, Chestnut Cream

T i bl Do, @ Fdemmdo dlo @t e dlo danid o 17,00 €

Sea Bass filled, Celery Fricassé, Basil Cream

ilet de Tandye, Frondue de jeuncs froireanc, 18,00 €

Sandre filled, Young Leeks Fondue, Sliced Potatoes, Truffle Jus in Hazel oil
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75 el 50 el
AOC Chateau Roubine 24,00 € 19,00 €
Blanc AOC Chateau Roubine 24,00 € 19,00 €

@?MW— %MM

75 el 37,5 cf
AOC Gaillac « Domaine des Terisses » 2400 € 12,00 €
AOC Madiran 2400 € 12,00 €
Cahors Chateau Lamartine 27,00 €
AQOC Chai de Bordes 24,00 €
Haut-médoc Haut logat Cru Bourgeois 43,00 €
Margaux Brio de Contenac 99,00 €
%WC
AOC Gaillac « Domaine des Terisses » 22,00 € 14,00 €
Sauterne 49,00 €

75 ol 37,5
AOC Grewrztraminer 37,00 €
AOC Sylvaner 26,00 € 15,00 €

AOC Riesling 28,00 € 16,00 €



37,5 cf

@WG
Domaine des Conquétes 32,00 €
Picpoul de Pinet « Reine Juliette » 37,00 €
Mas de Daumas Gassac 59,00 €

75 cl 37,5 ¢/
AOC Fitou Chevalier de Montaigu IPXIVES
AOC Faugeres chateau de la Liquiere 25,00 € 16,00 €
Saint Chinian « Le clos Goutine » 24,00 € 14,00 €
Domaine des conquétes 32,00 €
Domaine de Saint Daumary 32,00 €
Mas de Daumas Gassac 2003 63,00 €

75 cl 37,5 ¢/
AOC Faugeres Chateau de la Liquiere 28,00 € 18,00 €

Saint Chinian « Le clos Goutine » 24,00 € 50cl: 15,00 €



75 el 50 ¢l
AOC Caprice d’Antoine 24,00 €
Chateau Val Joanis (Cotes du Luberon) 14,00 €
Chateau Val Joanis (Cotes du Luberon) 14,00 €
%Mo
Chateau Val Joanis (Cotes du Luberon) 14,00 €

75l 50 ¢l
AOC Aligoté Jaboulet 25,00 €
AOC Mercurey Jaboulet 43,00 €

Yin do Locre
75 el 37,5 cl

Saint Nicolas de Bourgueil 30,00 € 19,00 €



Champagne Charles Antoine
Champagne Mumm Cordon Rouge

Champagne Ruinart
Champagne Lanson Rosé

Armagnac

Chanpagne

53,00 €
107,00 €
125,00 €

98,00 €

Digeuti

37,5 cl

69,00 €

9,00 €

Cognac Bellenac

9,00 €

Calvados Busnel

9,00 €

Calvados Beaujour

10,00 €

Eau de vie Poire Williams
Eau de vie de prune

9,00 €

9,00 €

Eau de vie de coing

9,00 €

Get 27

8,00 €

Get 31

8,00 €




